POOL SNACKS

Tobla de ®® $450
Seleccion de quesos (4) oliva siciliona, encurtidos &
pan de hogaza
*Cheese board, sicilian olives, pickled
veggies served with sourdough
Guacamole & pico de gallo. @®® 1%
Aguacate machacado & pico de gallo
*Cuacamole & pico de gallo
Cuacamole Casa Joseph. @®® $210
Aguacate machacado con pico de gallo, chapulines &
chicharén
*Guacamole, pico de gallo, crispy grasshopers & pork
crocking
Hummus & bereniena @@@ $190
Hummus de garbanzo, tahini, aceite de oliva, bereniena
marinada & pan Pita
*Hummus, fahini, olive oil, marinated eggplant & Pita
bread
Karaage chicken. @ $230
Pollo estilo Japonés & chipotle mayo
Jopanese inspired crispy chicken & chipotle mayo
Hamburguesa (2009). $290
Queso Manchego, cebolla caramelizada, tocino,
chipotle mayo & lechuga romana
*Hamburger, Manchego cheese, caramelized onion,
chipotle mayo & letiuce
Add bacon +$50
TunasSandwich () $280
Pan brioche, atun confitado y curado en aceite de aliva,
acompanado de salsa tartarg, papitas de cambray &
polvo de chile costeno
*Brioche, confit local tuna, tartare sauce, served with
baby potatoes
Spaghetti amabiata ®® $280
Pasta hecha en casa, salsa arabiaia con chile costeno
& olivas Kalamata
*Homemade pasta, arabiota sauce & Kalomatao olives
Pizza Margarita & anchoas. @ $250
*Margherita pizza & anchovies
<
Ensalada de arigula, berenjena & queso de cabra. @@ $230
Arugula, bereniena asada, tomate cherry confitado,
queso de cabra crujiente, nuez garapinada & reduccion
de vinagre balsémico
*Arugula, marinated eggplont confit cherry tomatoes,
crispy goat cheese, candied walnut & balsamic reduction
Ensalada César @O $220
Lechuga romang, aderezo César de la casg, lajas de
parmesano, cherys confitados & pangrattato
*Cos lettuce, homemade dressing, parmesan, confit cherry
tomatoes & pangrattato
Add chicken +$ 60
prawns +$160
Ensalada de atun sellado & aderezo de cacahuate @@ $280

Mix de lechugas, atun en costra de cionioli, ejotes tiemos,
salsa de cacohuate & vinogreta

* Mixed lettuce, seared tuna w/ sesame crust, long beans,
peanut sauce & cifricus vinaigretee

CEVICHERIA

Pulpo enamorado Casa Joseph. ®
Ceviche de pulpo con aderezo de chipotle mayo,
aguacate & totopos del Istmo

*Octopus ceviche, chipotle mayo, avocado & corn chips

Aguachile verde. @®

Camarones encurtidos en limon & oliva, salsa verde
cruda, guacamole & jalapero fito
*Prawn cured in lime & olive oil, green homemade sauce,

guacamole & crispy jdlapeno

Aguachile negro.
Camarones encurtidos en limon, salsa de habanero
tatemado, pepino & aguacate
*Prawn cured in lime & olive oll, charred habanero sauce,
cucumber & avocado

®®

Tiradito peruano.

Pesca del dia encurtida en limén & aderezo de aii
peruano, esquite de maiz y camote

*Catch of the day cured in lime, gji dressing, esquite &
roasted sweet potato

Ceviche negro. @ @
Pesca del dia curttida en limén, veneno negro, aguacate

& polvo de chile chilhuacle

*Catch of the day cured in lime & olive oll, chared

sauce & avocado

Tostadas de aton (3). ®®
Atin macerado en salsa orientd), dlioli de ajo, aguacate

& encurtidos

*Tuna tostadas marinated in siy sauce, cioli, avocado &
pickled onion

Tiradito de calabacita y coliflot @@
Calabacitg, coliflor alineada en salsa ponzu, aguacate

dlioli de gjo & chips de comote

* Zuchhini & cauliflower capaccio, ponzu sauce, avocado,

aioli & sweet potato chips

TRCOS

$350

$350

$350

$270

$270

$320

$250

Tacos de Ribeye 150g (3). @®

Rib-eye al giill mantequila de hierbas finas, salsa verde
cruda & cebollitas de cambray

*Chargrilled Rib-eye tacos, herbed butter, green raw
sauce & baby onions

Taco de camarones al coco (3). @®
Caomarén estilo Baja y coco, col morada encurticda salsa

de aguacate & chipotle mayo

*Prawn & coconut Baja style tacos, pickled cabbage,
avocado sauce & chipotle mayo

®®

Taco de pesca del dia (3).

Rebosados, salsa tartara, col morada encuriida, crispy
jalapeno & cilantro

*Catch of the day tacos, pickled cabbage, crispy
jalapeno & corionder

@®

Tacos de pork belly (3).

Pork belly a baja temperatura, guacamole, cebolla
encurtido, chichardn & salsa verde cruda

*Slow cooked pork belly tacos, guacamole, pickled
onion, pork crackling & raw green sauce

Tacos de barbacoa de setas (3). @@@
Barbacoa de setas con calabacitos & salsa de aguacate
*Barbacoa Style mushroom & zucchinis tacos & avocado

sauce

$380

$270

$270

$270

$270



EXTRAS/SIDES

French fiies. @O $120
Papas fiitas & alioli de gjo
*French fries & alioli

Crudites @®O® 5150

Zanahorig, jicoma & pepino
*Vegetable sticks, carot, jicama & pepino

@ Cluten free @ Dairy free ® Vegetarian
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